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МИНИ-ЗАВОД ПО ПРОИЗВОДСТВУ ПЕЛЬМЕНЕЙ
Назначение: предназначен для производства пельменей и упаковки их в пакеты из полиэтиленовой или полипропиленовой пленки
Технические характеристики:

Производительность, кг/смену





700
Установленная мощность, кВт





8,2
Обслуживающий персонал, чел.





3
Необходимая производственная площадь, не менее, кв.м

45
Состав:
 Мясорубка МИМ-300, произв. 300 кг/ч








1
 Стол (островной) размер 1500x600x850 мм







1
 Фаршемешалка ИПКС-019, объем 80 л, произв. 300 кг/ч





1
 Просеиватель муки МПМ-800, произв 1500кг/ч







1

 Машина тестомесильная для крутого теста HWH-25, произв. 150кг/ч, нерж.


1
 Автомат пельменный JGL-120-5B, произв 7200шт/час






1
 Камера холодильная (низкотемпературная) КХН-6, объем 6 куб.м, от -13 до -18°С


2
 Тележка технологическая (пельменная), 14 нержавеющих гастроемкостей



2

 Машина фасовочно-упаковочная РТ-УМ-11 (ПШТР), 10 уп/мин, доза 25 – 2000г.


1
 Ящик мясо-молочный










10

Цена оборудования мини-завода с учетом НДС: 934740 руб.

Мясорубка МИМ-300

Исполнение – комбинированное (корпус – алюминий, внутри – нержавеющая сталь)
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Мясорубки МИМ-300 предназначены для измельчения мяса и рыбы на фарш, повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас на предприятиях общественного питания.


Мясорубки выпускаются в исполнении УЗ по ГОСТ 15150-69 ТУ5.899-111901-88 для эксплуатации при температуре от плюс 1 до плюс 40 °С.

Мясорубки для предприятий общественного питания МИМ-300 и МИМ-600 производятся в соответствии с требованиями стандарта СТБ ИСО 9001:2001, имеют белорусский и российский сертификаты соответствия и удостоверение о государственной гигиенической регистрации.
Технические характеристики:

Производительность, кг/час




300

Производительность, при повторном измельчении

котлетной массы, кг






100

Потребляемая мощность, кВт




1,9

Питающая электросеть:

- род тока







переменный

- номинальное напряжение, В




380

- частота вращения шнека, об/мин




250

Габаритные размеры, мм





680 х 400 х 441

Масса, кг







47

Параметры решеток:

- наружный диаметр, мм





82

- диаметр отверстий первой решетки, мм



3

- диаметр отверстий второй решетки, мм



5

- диаметр отверстий третьей решетки, мм


9

- количество отверстий первой решетки, шт.


217

- количество отверстий второй решетки, шт.


90

- количество отверстий третьей решетки, шт.


30

Цена: 22200р. с НДС

Стол островной

Исполнение – полностью нержавеющая сталь
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Назначение: предназначен для разделки и переработки продукции на предприятиях общественного питания и пищевой промышленности 
Особенности:

- выполнен из пищевой нержавеющей стали

- имеет разборную конструкцию и регулируемые по высоте опоры

- не имеет труднодоступных для санитарной обработки участков

Технические характеристики:

Рабочая нагрузка, не более, кгс



75

Габаритные размеры, мм



1500x600х850

Масса, кг






30
Цена: 13000р. с НДС

Фаршемешалка ИПКС-019

Исполнение – комбинированное, все соприкасающиеся детали из нержавеющей стали
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Предназначена для перемешивания мясного фарша и других измельченных пищевых продуктов с компонентами
Особенности:

- все соприкасающиеся с продуктами детали выполнены из пищевой нержавеющей стали

- имеет вымешивающее устройство лопастного типа, обеспечивающее равномерное и эффективное перемешивание

- крышка фаршемешалки конструктивно закреплена на каркасе, выполнена из оргстекла и оснащена устройством блокировки

- имеет фиксирующее устройство для удержания дежи в рабочем положении

- выгрузка продукта осуществляется за счет опрокидывания дежи над приемной емкостью, входящей в комплект поставки

- комплектуется мотор-редуктором
Технические характеристики:

Объем дежи, л





80

Производительность, кг/ч




300

Коэффициент заполнения, не более


0,7

Частота вращения мешалки, об/мин


35

Установленная мощность, кВт



0,8

Габаритные размеры, мм




1000 х 500 х 1000

Масса, кг






60

Цена: 109500р. с НДС.

Просеиватель муки МПМ-800
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Предназначен для удаления из муки посторонних примесей, отходов, взрыхления и насыщения ее воздухом, что обеспечивает в дальнейшем лучшую расстойку теста, улучшает припек, а готовые изделия получаются более пышными.

Оснащен подъемным приспособлением для облегчения подъема мешков с мукой в бункер. Устанавливается на крупных предприятиях общественного питания и на специалихированных предприятиях. Оснащен магнитными ловушками.

Технические характеристики:

Производительность, кг/час
1500

Рабочий объем бункера, л
40

Размер стороны ячейки сита, мм
1,2; 1,4

Установленная мощность, кВт
1,1

Габаритные размеры, мм
860х670х1375

Масса, кг
155

Цена: 44640р. с НДС
Тестомесильная машина HWH-25
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Предназначена для приготовления крутого теста. Спиральная тестомесильная машина имеет S-образный месильный орган, который движением своей оси подвергает тесто, находящееся в деже, постоянному заминанию, за счет чего и происходит замес.

Тестомесы серии HWH относятся к разряду аппаратов, предназначенных для замешивания различных видов теста. Данные тестомесы широко применяются в пищевой промышленности, на пищевых предприятиях, в ресторанах, гостиницах и т.д.

Тестомесы обладают компактной конструкцией, герметичностью, пониженным уровнем шума, имеют современный дизайн. Контактирующие с пищевыми продуктами части машины изготовлены из нержавеющей стали и имеют специальное покрытие.

Технические характеристики:

Производительность, кг/час
150

Время замеса, мин
5 … 10

Скорость вращения мешалки, об/мин
25

Напряжение электрической сети, В
380

Установленная мощность, кВт
1,1

Габариты, мм
556х600х930

Масса, кг
115

Цена: 48900р. с НДС
Автомат пельменный JGL-120-5B
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Предназначен для приготовления пельменей с мясной начинкой, со смешанной начинкой из мяса и овощей, с овощной и другими начинками

Особенности:

 - автомат может изменять толщину оболочки из теста и объем заполнения оболочки

 - при работе тесто загружается в бункер и при помощи шнека подается к выходу, образуя тестовую трубку, фарш под действием двухступенчатого лопастного насоса наполняет тестовую трубку

 - формовка изделий происходит на формующих вальцах

 - использование покрытия, исключающего налипание сырья, готовых изделий на рабочие части машины

 - все соприкасающиеся с продуктом детали выполнены из нержавеющей стали 12Х18Н10Т

 - возможно доукомплектовать автомат дополнительным барабаном для изготовления пельменей других форм: «подушечка», «треугольник»

Технические характеристики:

Производительность, шт./ч

7200
Вес пельменя, г


15-20
Форма пельменя 


полумесяц
Установленная мощность, кВт
1,1
Габаритные размеры, мм

990x470x1150
Масса, кг



160
Цена: 98000 р. с НДС

Камера холодильная низкотемпературная КХН-6

Исполнение – цинк с полимерным покрытием
Камера предназначена для хранения предварительно охлажденных до температуры внутреннего объема скоропортящихся продуктов на предприятиях торговли и общественного питания. 

Исполнение:
1.Камера, выполненна с использованием термоизоляционного материала пенополиуретан - унифицированные панели, трехслойный (металл - пенополиуретан - металл) композит типа "сэндвич", толщиной 80 мм.. Соединение панелей - типа "шип-паз".

Поддержание расчетной температуры в камерах происходит за счет принудительной циркуляции охлаждаемого воздуха. Комплектуется моноблоком. 

Для наблюдения за температурой охлаждаемого объема на переднем щите вмонтирован термоуказатель. 

Автоматическое управление холодильной машиной осуществляет датчик - реле. 

Слив талой воды производится в поддон. 

Сертификат соответствия № РОСС RU.ТЧ02.В00749
Технические характеристики:

Объем камеры, м3




6

Агрегат поддержания температуры

моноблок
Кол-во агрегатов, шт.



1

Поддерживаемая температура, °С


-13 … -18
Толщина стенок, мм




80

Цена: 128200р. с НДС

Тележка технологическая пельменная ИПКС-117-01ПБ(Н)

Исполнение – пищевая нержавеющая сталь
[image: image9.jpg]



Предназначена для транспортировки подносов и гастроемкостей при производстве замороженных полуфабрикатов (пельменей, котлет, блинчиков и других аналогичных продуктов)
Технические характеристики:

Распределенная нагрузка на тележку, не более, кг

100

Габаритные размеры подноса, мм

650х530х20

Количество полок, шт.

14

Расстояние между полками, мм

100

Габаритные размеры, мм

900х750х1700

Масса (без съемных гастроемкостей), кг

15

Цена: 36700р. с НДС 
Ящик мясо-молочный

Предназначен для использования в качестве емкости для сырья и продуктов пищевого производства.

Цена: 450р. с НДС

Машина фасовочно-упаковочная РТ-УМ-11

Весовое дозирование и упаковка сыпучих, гранулированных, кристаллических и мелкоштучных пищевых продуктов (крупа, макаронные изделия, орехи, сахарный песок, чай, конфеты и т.п.), а также не пищевых продуктов подобной структуры в пакеты из термосвариваемой пленки: полипропилена, полиэтилена, ламинированной бумаги и т.п.
Особенности:

- состоит из машины упаковочной РТ-УМ-01, дозатора весового марки РТ-ДВ-01 и стеллажа - подставки

- возможность переналадки на разную ширину пакета

- высокая точность, цифровая индикация веса

- весоизмерительная система на основе тензодатчиков ведущих зарубежных фирм

- регулируемая скорость подачи продукта в приемный бункер

- раздельная регулировка температуры нагревательных элементов

- специальный защитный рукав, позволяющий упаковывать сильно пылящие продукты

- устройство для прокалывания пакетов

- дополнительно комплектуется устройством для формирования пакетов с плоским дном и устройством для нанесения даты

- возможна специальная доработка для фасовки крупноштучных продуктов (пельмени, печенье и т.п.)
Технические характеристики:

Максимальная производительность, уп/мин
12

Рабочий объем бункера, кг
80

Масса дозы, г
10 – 2000

Точность дозирования, %
1

Размер пакета (ширина х длина), мм
70 … 210 х 50 … 350

Установленная мощность, кВт
0,95

Габаритные размеры, мм
1200 х 650 х 2200

Масса, кг
120

Цена: 264200р. с НДС
�








